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	16
	7
	形势与政策
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	考试
	4
	64
	32
	32
	64
	4
	物流管理基础
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	5
	市场营销
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	6
	零售管理
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	7
	财税实务
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	8
	数据可视化
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	9
	项目管理
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	10
	商务数据分析与管理
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	小计
	31
	496
	176
	320
	96
	160
	192
	48
	0
	0
	0
	0
	专业核心课程
	1
	食品电商平台运营
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	2
	零售门店O2O运营管理
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	3
	食品行业数据化运营
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	4
	品牌建设
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	5
	网络营销推广
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	6
	互联网销售管理
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	7
	食品供应链管理
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	8
	智能客服
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	9
	食品电商用户体验设计
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	10
	互联网产品设计
	考试
	4
	64
	16
	48
	64
	小计
	31
	496
	160
	336
	0
	0
	0
	144
	240
	112
	0
	0
	专业拓展课程（限选）
	商务数据分析方向
	1
	统计实务
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	2
	Python数据分析
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	3
	办公软件高级应用
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	4
	智慧商业
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	5
	交互设计
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	全渠道运营方向
	1
	跨境电子商务技术
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	2
	新媒体营销
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	3
	客户关系管理
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	4
	人工智能+企业数字化管理
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	5
	冷链物流项目运营
	考试
	3
	48
	16
	32
	48
	小计
	15
	240
	80
	160
	96
	144
	限选课程要求：学生根据自身情况，任选其中一个方向。
	公共选修课模块
	1
	国学经典与文化传承
	考查
	至少任选6学分，其中公共艺术课程中最低选修2学分
	2
	艺术欣赏与审美体验（含公共艺术课程）类
	考查
	3
	自然科学与工程技术类
	考查
	4
	经济活动与社会管理类
	考查
	5
	科学普及与技术创新类
	考查
	6
	外语交流与跨国文化类
	考查
	7
	体育运动与心理健康类
	考查
	8
	生活常识与手工体验类
	考查
	9
	食品营养与健康类
	考查
	2
	32
	32
	0
	食品概论，2学分，32学时，第五学期限选
	小计（最低要求）
	8
	128
	64
	64
	0
	0
	32
	32
	32
	32
	0
	0
	专业任选课
	1
	网页设计与制作
	考查
	3
	48
	16
	32
	2
	网店美工与视觉设计
	考查
	3
	48
	16
	32
	3
	电子商务法律法规
	考查
	3
	48
	16
	32
	4
	商务沟通
	考查
	3
	48
	16
	32
	5
	食品企业管理
	考查
	3
	48
	16
	32
	6
	市场营销策划
	考查
	3
	48
	16
	32
	7
	市场调研与分析
	考查
	3
	48
	16
	32
	8
	基础会计
	考查
	3
	48
	16
	32
	9
	网络创业实务
	考查
	3
	48
	16
	32
	10
	SEO搜索引擎优化管理
	考查
	3
	48
	16
	32
	11
	食品电商直播实务
	考查
	3
	48
	16
	32
	12
	短视频运营管理
	考查
	3
	48
	16
	32
	13
	文献检索
	与论文写作
	考查
	3
	48
	16
	32
	14
	社交礼仪
	考查
	3
	48
	16
	32
	15
	数字经济应用
	考查
	3
	48
	16
	32
	小计（最低要求）
	12
	192
	64
	128
	0
	0
	0
	0
	0
	96
	0
	96
	任选课程要求：学生任选其中4门课程，共计12学分。
	课程合计
	154
	2580
	1296
	1284
	480
	396
	364
	364
	344
	376
	8
	248
	课程类别
	序号
	实践教学内容
	考核方式
	学
	分
	总
	学
	时
	理
	论
	学
	时
	实践学时
	实践教学时间安排（周）
	第一学年
	第二学年
	第三学年
	第四学年
	1学期
	2学期
	3学期
	4学期
	5学期
	6学期
	7学期
	8学期
	集中实践
	1
	军事技能训练
	平时表现、
	考勤、测试
	2
	112
	0
	112
	2周
	2
	专业认识实习（含入学教育）
	企业评定
	1
	24
	0
	24
	1周
	3
	劳动周（含技术创新成果转化实践活动）
	平时表现、考勤、成果评定
	2
	48
	0
	48
	分配在每学期，采用专题讲座、主题演讲、劳动技能竞赛、劳动成果展示、劳动项目实践等形式
	4
	专业综合实训
	平时表现、考勤、成果评定
	1
	24
	0
	24
	1周
	5
	岗位实习
	成果评定、
	企业评定
	17
	624
	0
	624
	20周
	6周
	6
	毕业设计
	（论文）
	成果评定、
	答辩
	8
	8周（与岗位实习同时进行）
	7
	毕业教育
	平时表现、
	考勤、测试
	1
	1周（与岗位i实习同时进行）
	集中实践学时合计
	32
	832
	0
	832
	142
	6
	6
	6
	6
	30
	486
	150
	总计
	186
	3412
	1296
	2116
	注：军事技能训练112学时，记2学分；其它集中实践教学环节每周折合24学时，记1学分。
	十、学分置换
	十一、实施保障
	十二、毕业要求


