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	一、专业名称及代码
	二、入学要求
	三、修业年限
	四、职业面向
	表1  职业面向

	五、培养目标与培养规格
	表3  课程设置及教学学时分配表
	表4  教学进程表
	九、学分置换
	十、实施保障
	（一）师资队伍


	1.学生数与本专业专任教师数比例不高于25∶1，“双师型”教师占专业课教师数比例一般不低于60%，高
	（二）教学设施

	1.校内教学环境
	2.校内实训基地
	校内实训基地场所面积、设备设施、安全、环境、管理等符合教育部有关标准（规定、办法），实验、实训环境与
	（1）定格动画实训室：配备定格动画套件及透台等设备，用于动画运动规律、二维动画制作、定格动画、分镜设
	（2）三维动画制作技术实训室：配备数位板、图形工作站、绿箱等设备，用于三维动画制作、三维特效制作、灯
	（3）数字雕塑实训室：配备数位板、图形工作站、精雕油泥、喷枪等设备，用于数字绘画、三维建模、数字雕塑
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